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Horto Restaurant
Milano

In guesto microcosmo a meta
strada fra Palazzo Clericl e Galleria
Vittorio Emanuele Il, cucing,
materie prime, arredi, color e
luce accompagnano versc un
rallentfamento della quotidianita

e Verso un‘esperienza immersiva
grozie a scelte ponderate soffo

| profilo della sostenibilita.

Tiratura: 41.000

Non pit il tempo scandito dalle lancerre di un orologio, ma quello
dettato dalla natura: un ritmo lento, distante dalla frenesia di una
metropoli come Milano ¢ dunque adatto a riscoprire i sapori di
una tradizione enogastronomica locale, gli ingredient stagionali ¢
provenienti da una filiera corta, le storie di agricoltori, allevarori ¢
casari dei dintorni, Fi “Tora etica™ del ristorante Horto di via San
Protaso, un modo di vivere questo locale inaugurato aclla seconda
metad del 2022 in cima al palazzo Ottocentesco The Medelan,
nonché una filosofia per valorizzare la sinergia tra cucina, territorio
¢ accoglienza a partire dall'architertura.

Horto, fondato da Osvaldo Bosetti ¢ Diego Panizza ¢ dirctto da
un pioniere della sostenibilita in cucina come lo chef altoatesing
Notbert Niederkofler, ¢ swtato progetarto da gla - genius loci
architetrura che, oltire ad aver firmato il suo interior design, ha
curato la riqualificazione dell'intero complesso  originariamente
conosciuto come Palazzo Broggl,

In questo microcosmo a meta strada tra Palazzo Clerici ¢
Galleria Vittorio Emanuele 11, cucina, materic prime, arredi, colon
¢ luce accompagnano verso un rallentamento della quotidianita ¢
verso un'esperienza immersiva grazie a scelte ponderate sotto il
profilo della sostenibilita. Ta medesima visione e la stessa filosofia,
declinate anche in un approccio zero waste, accomunano le seelte
dei fornitori per prodot locali di qualita, la riscoperra di una cucina
autentica, genuina ¢ innovativa, ma anche Porigine dei tessuti, det
pavimenti ¢ dell'intonaco impicgati nella realizzazione del progerto.
Materiali naturali ¢ di recupero sono infatti 1 protagonisti di questo
ristorante dallo stile contemporaneo, come il legno delle vecchie
acetaic con cui sono stat realizzat rur gli clementi del parquer,
posat con une stile in rottura rispetto a quello classico; o, ancora,
i residui della lavorazione del riso che sono stat incorporat
nell'intonaco delle pareti.

Horto, come suggerisce il suo stesso nome, ¢ quindi una fusione
tra presente innovativo ¢ passato da tivivere nella tradizione; «un
dialogo tra citta e territorion, come sottolineato da Luisa Collina,
gia preside della Scuola del Design del Politecnico di Milano ¢
coordinatrice dell'intero progetto, una «ticerca di equilibrio tra
otinm ¢ megotinm, tra tradizione e sperimentaziones. In questo clima
onirico ¢ avvolgente hanno un ruolo parimenti importante il
contatto costante con 'azzurro del cielo, i colori delicati ispirati alla
natura ¢ le forme sinuose: il risultato ¢ Guello di una continuira tra
interno ed esterno, accentuata da una sorta di smaterializzazione
delle partizioni a favore di una marcata fluidita, Da questa idea ¢
dal senso di trasparenza, valonizzato dal progetto illuminotecnico e
dalla luce naturale proveniente dalle vetrate ¢ dagli oculi luminosi,
& nata quella pianta aperta del ristorante che viene reinterprerata
anche nella cucina, cosi da lasciare visibili attraverso ampie aperture
tutte le fasi di preparazione. Questa fusione di uno spazio nell’alro,
tuttavia, non ha impedito lindividuazione di zone pit inume
e private attraverso alcove, leggere tende quasi impercerttibili,
nicchie tondeggianti con divanetti avvolgenti: uno spazio per ogni
occasione,

A questo stesso principio di diversificazione delle funzioni
risponde anche la terrazza esterna a sviluppo orizzontale, collegata
con il resto del ristorante grazie a un’ampia vetrata ¢ pensata
per ospitare eventi con wista sui tetd di Milano. Un vero ¢
proptio progetto paesaggistico in sé la terrazza, una celebrazione
del giardino medievale italiano a opera dell'architetto ¢ docente
Raffaella Colombo, il cui obiettivo ultimo ¢ di sensibilizzare verso
paesaggi minuti, biodiversira, fragilita ambientali, E qui che i si
puo immergere in cio che ¢ delicato, ma anche in un’esperienza di
eccellenza culinaria in modo piu rilassato.

Hdesign di Horto rispecchia fa filosofia zero waste del suo
chef: un intonaco ottenuto dal oo degli searti Ji lavorazione
agricola ¢ industriale del riso riveste o pareti, mensre i parquet
da una seconda vita al legno di anriche bott dlacero






carattierizzano gli interni ¢ gl arredi di questo ristorante in

rme morbide ¢ avvolgenti, colort tenui ¢ ispiran alla natura

cima allo storica complesso The Medelan: Fintento ¢ quello
di creare uno spazio di tranguillita dallo stile contemporanco
¢, allo stesso tempo. i armonia con la teadizione milanese.

-~

Per accentuare il senso di continuira tra interno ed esterno le partizioni
sono state stnaterializzate nella quasi toralita déi casi. Lunghe vetrare

lasciano inravedere lo skyline di Milano e la pianta completamente aperta

ha portato alla ereazione di piceole nicchie per incontri pit riservati,




Conerera, interior contractor, $i ¢ ocoupary della realizzazione
¢ della fornitura di aryedamento customizzaio ¢ su misura,
Ricer:

sviluppo; feenologia ¢ servizio personalizzars sono

i pund di forza dell’azienda, i grado di offrire unnsulzoo

ottimale i termini di qualita ¢ rispettp di empi ¢ budget,

Liden di trasparenzi ¢ di fluiditd ha dato forma anche

alla cucina vera ¢ propria, la quale ¢ visibile con ratre le Fasi

di lavorazione grazie alla sua apertura verso la sala

lLa terrazza di Horto € un omaggio, in chiave contemporanes,
al giardino medievale italiano; al suo disegno geometrico ¢

orose; che contrasta con la liberia dello sviluppo vegetativo.

Qui, tra prasite che cresconn spontaneamente, ¢ possibile

spefimentare la cucina di Hortol ¢ organizzare celebraziont speciali
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